Manual de utilizare PEM-DF100
FRITEUZA 900W 1L CU SET 6 FONDUE PEM

Va multumim pentru achizitionarea produsului.
Cititi cu atentie acest manual de utilizare inainte de a utiliza aparatul pentru prima data si pastrati-l pentru
consultari ulterioare.

Alimentare:
Conectati aparatul la o priza 220-240V si asigurati-va ca tensiunea de pe produs corespunde cu tensiunea de la

priza.

Descriere produs

1. Capac .

2. Fereastra transparenta

3. Filtru y

4. Cos pentur prajit 10 .

5. Maner cos pentru prajit

6. Unitate \' /] - ‘/_“ 4
7. Corputator ' i /’-/ a
8. Indicator luminos “ON” o 6
9. Indicator luminos ”BOIL” 7
10. Suport furculite g

11. Furculite

Instructiuni privind siguranta
1. Pastrati aparatul departe de copii. Nu l3sati copiii sa utilizeze aparatul.

2. Tnainte de utilizare, verificati dacd cablul de alimentare si stecherul sunt deteriorate. Dac4 sunt
deteriorate, acestea trebuie inlocuite.

Nu curatati niciodata aparatul sub jetul de apa in timp ce acesta este conectat la sursa de alimentare.
Feriti dispozitivul de apa.

Deconectati intotdeauna dispozitivul de la priza daca nu este utilizat.

Cand deconectati cablul de la priza, trageti de stecher, nu de cablu.

Asigurati-va ca cablul de alimentare nu trece prin partea din fata a suprafetei de lucru.

n caz de deteriorare, contactati un service autorizat pentru verificare sau reparatii.

Feriti cablul de alimentare de obiecte fierbinti.

10. Producatorul nu isi asuma responsabilitatea pentru daunele cauzate de manipularea si utilizarea
necorespunzatoare a produsului.

11. Nu incercati sa mutati sau sa transportati aparatul daca acesta este inca cald.

LN U AW

Utilizarea aparatului

1. Deschideti capacul si scoateti cosul pentru a-l curadta fnainte de utilizare.

2. Curatati bolul fix cand folositi aparatul pentru prima data.

3. Utilizati grasime solida de calitate sau ulei pentru prdjit in bol, dar nu puneti mai mult de 0,8 litri, ex.
ulei de porumb sau ulei de arahide, evitati utilizarea margarinei, a uleiului de masline sau a untului.
Acestea sunt recomandate deoarece au o temperatura mai scazuta de prajire.

4. Nivelul uleiului trebuie sa fie intre marcajele max si min de pe bol: daca utilizati gasime solida, puneti
mai putin de 1 kg si topiti-o la cea mai mica setare de temperatura.

5. Puneti cosul in friteuza si ldsati-l in ulei, apoi inchideti capacul.

6. Porniti aparatul si setati temperatura necesara.

7. Selectati temperatura de prajire in functie de mancarea gatita. Ca un ghid general, alimentele
semipreparate necesita o temperatura mai mare decat alte alimente, care sunt proaspete.

8. Utilizati doar ustensile din metal cu maner termorezistent.

9. Aveti grija cand utilizati friteuza, In special cand sunt copii in apropiere.

10. Aveti grija atunci cand gatiti alimentele, deoarece exteriorul ar putea fi rumenit fara ca interiorul sa fie
gatit.

11. Uleiul si gasimea isi pastreaza temperatura mult timp dupa utilizare.
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(inclusiv traducerea) prin orice mijloace necesita in prealabil aprobarea scrisd a companiei. Retiparirea, chiar si partiald, este interzisd. Aceste instructiuni de utilizare reflecta specificatiile tehnice ale
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12.

Pentru a utiliza la maxim friteuza, pastrati-o intotdeauna gata de utilizare. Unul dintre lucrurile pe care
le puteti face este sa mentineti uleiul rece si intarit in interior, gata pentru urmatoarea utilizare cu
capacul pus, actionand ca o protectie impotriva prafului.

Nota: Daca doriti sa scoateti uleiul din bol, va recomandam sa utilizati gura de turnare pentru a reduce riscul de
deversare.

13.

14.
15.
16.
17.
18.
19.

Atentie

1.
2.

o

n sectiunea Retete se face referire la ,pesmet” pentru acoperirea anumitor alimente. Uscarea lenta
resturilor de cruste de paine le transforma in pesmet. Acestea sunt apoi zdrobite. De asemenea,
cumpadrati pesmet “auriu’.

Cand prajiti alimente Tn aluat, scurgeti excesul de amestec si addugati cu grija in cosul pentru prajit si
I&sati-l incet in ulei. Tnchideti capacul si prijiti-le, respectand timpul solicitat.

Toate produsele alimentare, in special cartofii si alimentele congelate, contin apa. Introducerea
acestora in grasime sau ulei cald, duce la creearea aburilor care vor iesi prin filtrul capacului.

Puteti utiliza si cartofi mai vechi, pentru a face chips-uri de cartofi. Taiati cartofi in bucati de
dimensiunile chips-urilor. Thainte de préjire, cartofi trebuie spalati si uscati bine.

Cand mancarea este gata, ridicati cosul si scuturati-l putin pentru a scurge excesul de ulei. Scoateti
cosul si goliti-l pe unservetel absorbant pentru a absorbi excesul de grasime pentru a pastra mancarea
crocanta.

Opriti aparatul si deconectati-l de la priza dupa utilizare. Indicatorul de temperatura se va stinge.
Lasati aparatul sa se raceasca complet si apoi curatati aparatul.

Daca doriti sa addugati alimente n timpul prajirii, asigurati-va ca suprafata acestora este uscata.

Ca orice prajire Tn care mancarea are un continut ridicat de ap3, friteuza poate emite aburi la
deschiderea capacului. Deschiderea completa a capacului, dintr-o singura miscare poate duce la
dispersarea aburilor si la aparitia arsurilor.

Daca nu este ulei in rezervor sau daca ati terminat de utilizat aparatul, comutatorul pentru control al
temperaturii trebuie rotit in pozitia de minim, la temperatura cea mai mica.

Nu introduceti aparatul in apa sau alte lichide.

Nu atingeti partile fierbinti ale aparatului in timp ce acesta functioneaza sau imediat dupa utilizare.
NU porniti aparatul daca nu are ulei.

Curatare si intretinere

e Cosul pentru prajit are un sistem de filtrare permanent, format din deflectoare, care colecteaza
picaturile de ulei din aburii care au trecut prin acesta. Dupa cateva sesiuni de gatire, capacul filtrului
trebuie scos din aparat, introdus Tn apa calda cu detergent si lasat sa se inmoaie 5-10 minute. Acesta
trebuie apoi limpezit si uscat complet.

e Pentru a scoate capacul, ridicati-l in pozitie verticala si scoateti-l tragand drept in sus.

e Aparatul ar trebui curatat dupa fiecare utilizare.

e Dupa ce uleiul s-a racit, ridicati capacul si scoateti uleiul.

e Aparatul este echipat cu un capac de siguranta pentru turnare, care ar trebui utilizat atunci cand
scoateti uleiul.

e Uleiul trebuie filtrat prin hartie absorbanta, pusa intr-o palnie adecvata.

e Uleiul decolorat excesiv trebuie dezafectat prin colectarea si predarea acestuia la firmele care se ocupa
cu colectarea uleiurilor alimentare uzate. Nu aruncati uleiul uzat la chiuveta, nici la gunoi, pentru a
preveni contaminarea apelor uzate sau a solului.

e Dupa scurgerea ueliului, bolul ar trebui sters cu hartie absorbanta apoi sters cu un material textil
umezit cu apa si detergent lichid, iar apoi limpezit si uscat complet.

e Reziduurile persistente pot fi indepartate cu ajutorul unui material textil cu putin detergent.

e Uleiul solid poate fi tinut in aparat sau intr-un recipient inchis ermetic, intr-un dulap intunecat. Va
recomandam sa schimbati uleiul dupa 10 utilizari.

e Exteriorul si capacul aparatului pot fi sterse cu un material textil umezit, iar apoi trebuie sterse bine,
pana se usuca complet. Pentru a mentine cosul de prajit in cele mai bune conditii, vd recomandam
spalarea acestuia Tn apa calda cu detergent dupa fiecare utilizare.

e L3sati aparatul sa se raceasca complet inainte de a-l curata.

Depozitare
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Depozitati intotdeauna aparatul si cablul acestuia in pozitie verticala, pe picioarele anti-derapante.

Important
Pastrati acest manual de utilizare pentru consultari ulterioare.

Grafic setari temperatura si timp de prajire
Chips-uri proaspete — capacitatea maxima a cosului 150 g

Produs Temperatura Timp de prajire
Chips-uri proaspete — capacitatea 180°C, 9-11 minute
maxima a cosului 150 g apoi 190°C 1-2 minute, pana se rumenesc
Chips-uri congelate Vezi recomandarile producatorului
Scampi — inghetat in pesmet (suficient |170°C 3-5 minute
pentru a acoperi baza cosului)
Whitebait proaspat (suficient pentrua | 190°C 1-2 minute
acoperi vag baza cosului)
Cod proaspat sau Haddock in aluat 160°C 5-10 minute (in functie de grosimea pestelui)
Cod inghetat sau Haddock sau portii in | 190°C 10-15 minute (in functie de grosimea pestelui)
pesmet sau in aluat
Plaice congelat 190°C 5-6 minute
Hamburger congelat (20z/509) 150°C 3-5 minute
Buciti de pui In pesmet 160°C 10-12 minute bucitile mici
15-30 minute bucitile mari
Escalop de vitel congelat 170°C 3-8 minute (in functie de grosime)
Batoane de pui Tn pesmet proaspete 170°C 15 minute

Tabel conversie
Controlul temperaurii friteuzei este calibrat in grade C.
Totusi, penru a putea gati retetele marcate in grade F, respectati tabelul de conversie aproximativa:

°C °F

90 195
110 230
130 265
150 300
170 340
190 375

Avertisment!
Aparatul nu este destinat utilizarii cu ajutorul unui temporizator extern sau a unui sistem cu telecomanda.

SPECIFICATIILE ACESTUI PRODUS SE POT SCHIMBA FARA O NOTIFICARE PREALABILA
Importat in Romania de SC LECHPOL ELECTRONIC SRL.

N RECICLAREA CORECTA A ACESTUI PRODUS
',/,?f' Simbolul alaturat indica faptul ca deseurile de echipamente electrice si electronice nu se recicleaza impreuna cu
/O deseurile menajere. Pentru a preveni un posibil pericol fatd de mediul inconjurator sau fatd de sanatatea
BB dumneavoastra din cauza reciclarii necontrolate a deseurilor, va rugam sa separati acest produs de alte tipuri de
deseuri si sa-l reciclati Tn mod responsabil. Reciclarea controlatd a aparatelor de uz casnic joaca un rol vital in
C E refolosirea, recuperarea si reciclarea echipamentelor electrice si electronice.
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